
立川市教育委員会

案 内 図

 所在地：東京都立川市泉町1156-18

施設概要

 稼 働 開 始 ：令和5年８月

 規 模 ：敷地面積 12,000.01㎡ / 建築面積 4,767.60㎡

 調 理 能 力 ：8,500食/日 (小学校4,000食、中学校4,500食)
食物アレルギー対応食：最大4メニュー150食/日

 配送対象校：市立小学校8校(第一小学校から第八小学校）

市立中学校9校(立川第一中学校から立川第九中学校）

 事 業 主 体 ：立川市(教育委員会事務局教育部学校給食課)

 運 営 主 体 ：株式会社立川学校給食サービス（SPC：特定目的会社）
代表企業：株式会社東洋食品

あったかい給食作り

「 おいしい 」を に

主な設備方針

★
東共同
調理場

食物アレルギー対応の
実施

食物アレルギー対応食専用室を設
置し、食物アレルギーのある児童・
生徒に対して、専任の栄養士・調理
員が安全にアレルギー対応食を提
供

学校給食衛生管理基準
に準拠した施設設備と
給食管理

国際的な衛生管理手法である
HACCP（ハサップ）に準拠した施設
設備と調理の工程管理により、 安
全・安心な給食提供を徹底

望ましい食環境の確保

温かく作りたてに近い状態での給
食提供を実現し、また、調理工程の
工夫によりバリエーション豊かな手
作り献立の提供に努め、おいしく充
実した給食を提供

災害時に対応した
学校給食施設の設備

アルファ化米（約11万食)の備蓄や
受水槽の設置等により、万が一す
べてのライフラインが止まった場合
にもアルファ化米を使用した温かい
ご飯を提供できる機能を備え、隣接
する西共同調理場とともに給食配
送車を活用して一次避難所（小・中
学校）に災害支援物資を提供

 連絡先：

【立川市】TEL ：０４２－５２７－２１６０

FAX：０４２－５２７－２１６３

【事業者】TEL ：０４２－５０６－０８６５

FAX：０４２－５０６－０８６６



立川市エリア
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最大8,500食/日の小・中2種類の献立を調理できるよう、

回転釜21台、連続炊飯機2台、連続揚物機2台、

スチームコンベクションオーブンを10台を設置。

大量調理でも手づくりにこだわり、安全・安心で

おいしい給食を提供。

給食ができるまでのプロセス 回収・洗浄

7:00 8:00 9:00 10:00 11:00 14:00～12:00

❼ コンテナエリア

7天吊り式コンテナ消毒装置を
設置し、省スペース化を実現

❽ 配送エリア

外気の侵入を防止しながら積み込む

8

9

❾ 洗浄エリア

❻ 揚げ物・焼き物エリア
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❹ 手作り ・下ごしらえ
エリア

➎ 炊飯エリア

１ 2 7 8 94 5 63

➌ 煮炊きエリア

★ 食物アレルギー
対応食専用室

➊ 荷受け・検収エリア

荷受け室は、「野菜類」・

「肉・魚」、「米」の３部屋に

分けられ、食材の交差に

よる二次汚染防止

❷ 下処理エリア

洗米から配缶までを自動化。混ぜごはんなどにも対応可能

食器・トレイ・食缶・コンテナごとの専用洗浄機を導入。
アレルギー対応食専用の洗浄コーナーも設置。

学校改修で設置したプラット
ホームに配送車が到着

三層シンク８レーンに加え、電解質イオン装置を
備えた果物専用のレーンを設置。

ルウ調理専用の回転釜を２台設置。

バリエーション豊富な手作り給食作りに特化できるよう
充実した調理機器の設置

連続揚げ物機 スチームコンベクションオーブン

検収 下処理 調理・配缶 配送・回収

食材ごとに納品場所を分類

洗浄

立川駐屯地
方面

★ 防災用
備蓄倉庫

砂川五差路
方面

みのーれ立川
方面

西共同調理場
方面

見学通路
（開所式）


