
児童のアレルギー状況（令和3年度）を踏まえた対応食品の検討について

１　使用しない食品（対応方針に明示されているもの） ２　使用しない食品（献立作成やアレルギー発症への懸念等により使用していないもの）
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３　使用頻度（※）の低い食品（学期に１回程度）　　※使用頻度は共同調理場での献立の場合（以下、同じ）
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４　使用頻度が中程度の食品（月１～２回程度） ６　調味料等
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５　使用頻度が高い食品（月３回以上） ７　その他
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