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　保温効果の高い食缶に食事を入れて運びます。輸送する間に

どれくらい温度が下がるかも考慮しているので、食べるときに

は温かくて作りたてに近い状態での給食を提供することができ

ます。また、調理工程を工夫しバリエーション豊かな手作り献

立の提供に努めることで、望ましい食環境を確保します。

　毎日の給食の献立や特徴を写真

などで紹介する公式Instagramを

開設しています。ぜひフォローし

てご覧ください。

❶ 荷受け

納品場所は食材ご
とに分類されてい
ます

８レーンの三層シンクで下処理。果
物は除菌等に優れた電解質イオン
装置を備えたレーンで洗浄されます

学校改修で設置したプ
ラットホームに配送車
が到着

食器、トレー、食缶、コンテナごとの専
用洗浄機で洗浄します。食物アレルギー
対応食専用洗浄コーナーも設置

連続揚げ物機やスチームコンベクション
オーブンなど、最新の給食調理機器で調
理されます

❷ 下処理 ❸❹❺❻ 調理・配缶 ❼❽ 配送 ❾ 洗浄
7:00 8:00 9:00 10:00 11:00 12:00 14:00〜

回収・洗浄給食ができるまで

どんな施設なの？

おいしく充実した給食 公式Instagramを
開設しています

みんなのくるりんキッチンのヒミツ

　食物アレルギー対応食専用室を設置し、専任の栄養士・調理員が安

全に食物アレルギー対応食を提供しています。部屋を分けることでア

レルギー症状が起こる食材が混入してしまうことを防いでいます。市

では品目ごとに食物アレルギー対応食を用意しているので、アレルギ

ー症状が起こる心配がない品目は、同級生と同じ食事を楽しむことが

できます。食器やトレー等を洗浄するエリアでは、食物アレルギー対応食専用の洗浄コーナー

も設置しており、万全の食物アレルギー対応を行っています。

　アルファ化米の備蓄や受水槽の設置等により、万が一ライフライン

が止まった場合にもアルファ化米を使用した温かいご飯を提供できる

機能を備えています。隣接する西調理場とともに給食配送車を活用し

て一時避難所（小・中学校）に災害支援物資を提供します。

徹底した食物アレルギー対応

災害時に対応した学校給食設備

❷ 下処理エリア

屋外調理釜も設置！

食物アレルギー対応食専用室

防災用備蓄倉庫配送トラック

　調理能力は１日に8,500食（小学校4,000食、

中学校4,500食）。食物アレルギー対応食は最大

４メニューを１日に150品作ることができます。

配送対象の学校は市立小学校８校（一小〜八小）

と市立中学校９校（一中〜九中）です。学校給食

西共同調理場とあわせて、市内の全ての市立

小・中学校に給食を提供しています。

　国際的な衛生管理手法であるHACCP（ハサッ

プ）に準拠した施

設整備と調理工程

管理で安心・安全

な給食提供を徹底

しています。
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みんなのくるりんキッチン
～学校給食東共同調理場～

❶ 荷受け・検収エリア

❺ 炊飯エリア

❻ 揚げ物・焼き物エリア❼ コンテナエリア

❾ 洗浄エリア

❸ 手作り・下ごしらえエリア

❽ 配送エリア

❹ 煮炊きエリア
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徹 底 解 剖


